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Chardonnay suché
Odruda pochazi z Burgundska. Vzhledové je podobna Rulandskému bilému.

Skvele chutna k bilym polévkam a omdackam.

Muskat moravsky polosuché
Lahodné vino svétle zluté barvy a vyrazného muskatového aroma lehciho typu.
Podava se k dezertiim.

Miiller Thurgau suché

Vino zelenkave zluté barvy s jemné muskatovym az vanilkovym buketem.

Pro nizsi obsah kyselin a harmonickou chutje vino velice oblibené.

Vysoké kvality dosahuje ve znojemské vinarské oblasti.

Vhodné doplnuje veskeré ryby, teleci maso, kriitu, zeleninové polévky a bilé mekké syry.

Rulandské Sedé suché

Vino pochdazejici z Francie je zlatozluté barvy s plnou decentni korenitou viini.
V chuti je vino korenité s niz§im obsahem kyselin.

Doporucujeme jej k hutnejsim upravam driibeze a k dezertiim.

Sauvignon suché

Je velmi obliben a cenén mezi znalci vina.

Vino se vyznacuje broskvové-muskatovou nebo koprivovou chuti a viini. Patii mezi typické
odridy znojemské vinarské oblasti, kde dosahuje stabilné vysoké kvality.

Podavame k syriim typu Cedar, Fizkiim, driibezi.

Tramin ¢erveny polosuché

Patii mezi vina s vyraznou, plnou, korenénou chuti. Barva je intenzivni, zlatozlutd. Vino md
nizsi obsah kyselin. Vhodny k syriim type Cedar, pecenému kuveti ¢i kriitim rizkium, ale i ke
sladkym jidliim
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Cabernet Sauvignon suché 170,-
Velmi pozdné zrajici odriida vyZaduje zahrevné pudy pro lepsi vyzravani.

Jen na takovych pak poskytuje vino s rubinove cervenou barvou, v chuti pripominajici cerny rybiz.
Miizeme doporucit k silné koreneénym jidlum a biftekiim.

Modry Portugal suché 190,-
Suché cervené vino jemné lahodné az kvétinové chuti bez vyraznéjsiho obsahu kyselin a
trpkého taninu a proto sametove mekke, se syté cervenym az granatovym zbarvenim.

Rulandské modré suché 170,-
Odruda s malym hroznem a malym mnoZstvim barviv poskytuje vina s cihlovée cervenou barvou,
sametovou chuti a vuni. Starim nabyva na jakosti.

Svatovavrinecké polosuché
Vino intenzivné cervené barvy s odstinem do fialova. V chuti je plné, vyrazné a sametové.
Poddvame k uzenym syriim, téstovinam, bifteku, rostbifu, kachné, huse, skopovému a zvériné.

André suché 190,-
Typicky zastupce pozdnich odrud, kiizenec Frankovky a Svatovavrineckého vyslechtény na Morave.
Vino je grandtové barvy, piné, extraktivni a jemné sametovosti. Ve viini je mozné citit peckovité

ovoce, boruvky, povidla.

Merlot suché 190,-
Elegantni vino s jemnou trislovinkou, dobie vyvazenou ovocnou chuti a typicky rubinovou barvou.
Ve viini citime naznak rybizu a fialek. Doporucujeme k chutové vyraznym a korenénym pokrmiim,
testovinam, rizotu, minutkdm a jidlum upravenym na houbdch.

[ ]
Frankovka rosé polosladké 190,-
Vino sveétle riizové barvy, prijemné jemné zakulacené, se svézi kyselinkou, v chuti se objevuji tony bobu-
lového ovoce. Hodi se napriklad k téstovindm, zelnym salatiim, tvarohovym moucnikum.
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Chardonnay pozdni sbér sladké 280,-
Vino ma zlatavou barvu, harmonickou a intenzivni viini. V chuti ocekavejte jablka, hrusky, akat i Zluté
ovoce. Je vhodné pro delsi skladovani ve sklepé pro svoji svezi kyselinku.

Hodi se pro slavnostni prileZitosti. Predevsim k polévkam a smetanovym omackam.

Palava vybér z hrozni sladké 390,-
Palava vznikla kiriZenim odriid Miiller Thurgau a Tramin. Vino je aromatické, ale na rozdil

od Traminu je chut uhlazenéjsi. Vysoka cukernatost hroznu byla dosazena delsim zranim na keri.
Lehce korenéné intenzivni aroma vyzralé Palavy prijemné podtrhuje zlatava barva a vyssi obsah
zbytkového cukru. Vino doporucujeme k sladkym predkrmiim, dezertiiom nebo tucnym syrim.

Rulandské Sedé kabinetni 350,-
Burgundska odriida, ktera vznikla pupenovou mutaci z odriidy Rulandské modré.

Hrozny dobre vyzravaji a maji vysokou cukernatost. Museji se rychle zpracovavat, aby nebylo

vino nariizovelé barvy. Vino je velmi vhodné do archivu, vyznacuje se plnosti, decentnosti a vyssi
barevnosti. Vino zlatozluté barvy, plné, s neutralni viini a chuti. Hodi se k rybim specialitam, driibeZi,
hutnym a korenénym jidliim nebo zdakuskum.

Ryzlink rynsky pozdni sbér polosladké 280,-
Prdavem byva oznacovan ,, krdalem vin“. Vyborné vino s vyraznou chuti a vini.

Svezi kyselinka uchovava tomuto vinu skvélou chut'i po delsi dobé zrani. Svym buketem je prirovndvan
k viini lipového kvétu. Chutna k tvrdym syriim, telecimu masu, rybam i studenym piedkrmuim.

Ryzlink vlassky pozdni sbér suché 280,-
Vzhlédneme - li k barve, spatrime paprsky s jemnym prijemné zelenkavym ndadechem.
Vyrazné ovocné aroma drobného ovoce je doplnéno jemné medovou chuti s prijemnou svézi kyselinkou.
Vino je lahodné a odridove vyzralé. Mozno kombinovat s rizkem, veprovou peceni, kuretem na slaniné,
kachnou, husou ¢i pecenymi jatry.

#

Tramin ¢erveny pozdni sbér polosuché 350,-
Labuzniky vyhleddavané vino jemné naslddlé chuti s intenzivnim buketem, ktery pripominad vini
rozkvetlych rizi. V chuti ocekavejte koreni, med i exotické ovoce. Pro nizky obsah kyselin a svou
charakteristickou korenitou chut patii mezi lahiidky. Vino Ize doporucit pro slavnostni chvile a rodinné
oslavy.
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Frankovka pozdni sbér suché 280,-
Vina z Frankovky se vyznacuji prijemnou, ale vyssi kyselinkou a tvrdsi chuti s vyssim obsahem trislovin.
Ve viini muzeme hledat ostruziny nebo skorici. Vino je rubinové barvy s fialovymi odlesky.
Doporucujeme ji pit ke zveriné, tmavym masum, uslechtilym syrum a k téstovinam.

Rulandské modré pozdni sbér suché 280,-
Vino s cihlove cervenou barvou, sametovou chuti a viini. V chuti pripominajici susené Svestky a vyrazné
komplexni vuné s tony prezralych hroznu, hrozinek. V chuti je vino plné s dlouhym doznivanim vsech
vjemii. Pri stolovani se doporucuje k pecenym masiim, zveriné a pernaté zveri.

Ledové vino Cabernet Sauvignon 0,2 1 520,-
Ledové vino je vyrobeno z hroznii, které ziistanou ve vinici az do prvnich mrazii a sklizeji se pri teplotdach
-7°C nebo nizsich. Hrozny musi byt nepretrzité hlidany nejen proti potencionalnim zlodéjim,

ale hlavné proti pocetnému ptactvu.V takovych hroznech se voda premeéni na led a pri lisovani vytéka jen
zahusteny most a voda ziistava v lisu ve formé ledu spolecné se slupkami. Chut’ hroznii v této pokrocilé
dobé je vzhledem k vysokému stupni zralosti podobna svestkovym povidliim.

Slamové vino Veltlinské zelené 0,2 1 520,-
Vysoka cukernatost téchto hroznii byla dosazena specidlni technologii dozrdavani hroznii zavésenych ve
vétraném prostoru po dobu minimalne 3 mésicu. I pres vysoky obsah zbytkového cukru si vsak zachovava
odriidovost. Ocekavejte jemné muskatovou az medové lipovou viini, extraktivni, jemné nahorklou,
korenitou chut.
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